JEREMIAS -LIEBLINGSREZEPTE

Schwabische
Kasespatzle

Zutaten flr 4 Personen: /ubereitung:

500 g geschabte Spatzle Geschabte Spatzle in Salzwasser 8 Min. kochen, abgieléen
250 g gekochter Schinken oder und abschrecken.

geraucherter Speck, gewdlrfelt

S Dt L Butter erhitzen, Schinkenwurfel anschwitzen. Geschabte
300 g geriebener Kase Spatzle hinzufligen, mit Sahne abléschen und den Kése
(Emmentaler oder ein wirziger unterheben, sorgfaltig vermengen, mit Salz und Pfeffer
Bergkise) abschmecken.

% Gerdstete Zwiebeln und fein gehackte Petersilie (iber die
- gerOstete Zwiepeln Kasespatzle geben.

frische Petersilie

. Butterzum Anschwitzen Tipp: | N S
Salz, pfeffer Servieren Sie zu den Schwabischen Kasespatzle einen

bunten Blattsalat
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