ALLES GUTE AUS DER

Durch den hohen Convenience-Grad bieten unsere Produkte aus der Keule eine schnelle &
einfache Zubereitung ohne dabei auf den Geschmack zu verzichten. In verschiedenen
PortionsgréBen verfigbar, sind sie kalkulationsgenau und bieten eine hohe Hygienesicherheit.

HAHNCHENSTEAKS AUS
/ DER OBERKEULE. VORGEBRATEN

mit Haut, ohne Knochen,
gewirzt

Kalibrierung: ?0g, 120g

HAHNCHENGESCHNETZELTES AUS
| DER KEULE,VORGEBRATEN

mild flissig gewirzt

HAHNCHENSCHENKEL, VORGEGART

gewiirzt

Kalibrierung: 180g, 200g

DRUM STICKS, VORGEGART

Hahnchenunterkeulen,
gewiirzt
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HAHNCHEN-PFANNENGYROS,
VORGEBRATEN

typisch gewiirzt

Unterschiedliche Produkte aus der Keule. Fiir
ieden Geschmack etwas dabei: Mal typisch
griechisch gewiirzt, mal klassisch oder ganz
mild. In jedem Fall aber zart, saftig, einzeln

entnehmbar und tiefgefroren.
Inhalt VE: 3kg

UNSER
GRIECHISCHE BOWL REZEPT-

Kombinieren Sie unser

TIPP

Pfunnen—Gyros ganz einfach
mit diesen Zutaten und erhalten
eine Irendige Bowl nach Griechischer Art:

Wildkrautersalat
-Hirtenkdse
-Krauteral
-Tomaten

Tzatziki

-Oliven
-Guacamole
-Couscous
-Paprika

-Zucchini



