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Zufriedene Kunden sind planbar

Sie wollen einen abwechslungsreichen Speisenplan anbieten, der den Anforderungen
lhrer Kunden in allen Belangen gerecht wird?

Die Nahrwertberechnung und Deklaration von Zusatzstoffen, Kostform-Eignung,
Bestandteilen und Allergenen der Speisen raubt Ihnen dabei zu viel Zeit?

Dann ermdglichen wir in Zusammenarbeit mit unseren Partnern der Firma
sellysolutions Berlin und unserer UNION Dienstleistungs-Fachabteilung
Kichenmanagement als registrierter Onlinebesteller das Speiseplanungs- und
Rezeptverwaltungsmodul — unseren UNION Rezept MenU Service — zu nutzen.

Alles was Sie hierfiir benétigen, ist ein PC mit Internetanschluss
m (kostenfreie, aktuelle Java-Version erforderlich).

Rezeptverwaltung

e  Unsere Rezepte werden stetig kontrolliert und erweitert

e Automatische Mengen- und Preisberechnung je nach Portionszahlen
e  Madgliche Definition von ,kritischen Kontrollpunkten” (HACCP)

e Ausdruck von kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen im Rezept

e Empfehlung zur Kostform-Eignung

e Automatische Nahrwertberechnung und Berechnung der
Nahrwert-Empfehlungen nach D-A-CH-Referenzwerten

e  Ausweisung der Allergene

e Zuordnung passender EDEKA C+C GroBmarkt Lieferartikel
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Speiseplanung

e Unbegrenztes Anlegen bendtigter Speiseplane
e Individuelle Speiseplangestaltung in GréBe und Format

e  Rezepte aus unserer Rezeptbibliothek herunterladen
und einfach schnell auf den Speiseplan tGbernehmen

e  Auswahl verschiedener Druckvorlagen
zur Speiseplangestaltung

e  Nahrwerte, Zusatzstoffe und Allergene kénnen
leicht ermittelt und im Speiseplan ausgewiesen werden

e Vorgeschriebene gesetzliche Auslobungen kénnen
separat ausgedruckt werden

e  Bedarfslisten geben einen Bestellvorschlag der errechneten Lieferartikelmengen

e Direkte Bestellung tber sellyorder durch Ubernahme der Bedarfsliste
als Einkaufsliste in sellyorder

e  Zeitersparnis bei der Berechnung der Nahrwerte, Zusatzstoffe, Allergene,
Referenzwerte und Preise. Damit haben Sie mehr Zeit fur lhre Tischgaste!
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Nutzungspauschale jahrlich
(Lizenzgeblhr zur Nutzung von sellymenue)

e Einzelnutzer sowie auch Einzelobjekte bei Systemkunden
e Einrichtungskosten fur Systemldsungen werden zusatzlich bewertet

Schulungen mit den Mitarbeitern zum Thema:
Rezeptverwaltung
Speiseplanung

e max. 10 Stunden Uber zwei Tage verteilt a 750,— € netto
flr jede weitere Stunde 93,75 € netto

Nutzung der UNION SB-Rezeptdatenbank

Sudbayern

396,- € netto

750,- € netto

1.740,- € netto

Gesamtkosten:

Bei Vertragsabschluss uber 3 Jahre, bei einem Zi

2.886,- € netto

elumsatz pro Jahr

von mindestens 150.000,- € netto, entfallen die Gesamtkosten.

Ab dem vierten Jahr entstehen lhnen nur noch laufende Kosten
in Hohe von 396,- € netto Lizenzgebiihren pro Jahr.

Unser Ziel liegt in einer langfristigen Umsatz- und Kundenbindung durch Bereitstellung
unseres UNION Rezept MenU Services.

Ihr Weg zum Erfolg — Unser UNION Rezept Ment Service

Nehmen Sie Kontakt mit uns auf. Wir besprechen gemeinsam das Finanzierungskonzept
und unterstitzen Sie bei der Inbetriebnahme.

Michael Himme

Leitung Key-Account Management
der Gemeinschaftsverpflegung

Kiichenmanagement

Ingolstadter StraBBe 120 - 85080 Gaimersheim
Mobil: +49 (0) 1 75/7 63 89 38

Fax:

+49 (0) 84 58 / 62 496

michael.huemme@edeka.de

Union SB GroBmarkt
Sudbayern GmbH

Ingolstadter StraBe 120
85080 Gaimersheim
Telefon: 0 84 58 /62-2 36
Fax: 084 58/62-4 96
gv-suedbayern@edeka.de
www.edekacc.de



