= i
Undere Wm

Coi/ ()

i .‘ >3 a:f TK'K"ise'[”llVenie“ce

Camembert

im Blatterteig mit
Marillenfiillung
vorgebacken, tiefgefroren E
3,36 kg

' 24 Stickjeca.140g ks
- 1Karton/VE

Zubereitung im gefrorenen Zustand:
Konvektomat: 180°C ca. 20 Minuten
Backofen: 180°C ca. 20 Minuten
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" 1 # Nihrwerte — 100 g enthal

davon -
Bren:t‘_ Koal Fett |gesattigte Kohlen- | davon
we! 3

hydrate | Zucker Eizety

300 20g 97g 20g 36g 9,7g
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Qf; . Camembert
~ im Blatterteig mit
Preiselbeerfiillung

vorgebacken, tiefgefroren

3,36 kg
24 Stiick je ca. 140 g
1 Karton /VE

Zubereitung im gefrorenen Zustand:
Konvektomat: 180°C ca.20 Minuten
Backofen: 180°C ca. 20 Minuten

Nahrwerte - 100 g enthal d

davon
Brenn- | gcq Fett avon | Kohlen- | davon | poocn | go
gesittigte iweil alz
wert ] hydrate | Zucker

klslSk] 314 20g 9,7g 24g 68g 96g l,BgJ
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" Euro Food Conrad GmbH
74906 Bad Rappenau | Tel 07066 9903 0“] E-‘Maﬂ 1nfo@eu:ro food.de | www.euro-food.de b
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